
SEHR GEEHRTER GAST

wir begrüßen Sie auf das herzlichste und wünschen Ihnen 
einen angenehmen und erholsamen Aufenthalt. Unsere 

Küche verwöhnt Sie mit vielfältigen Vorspeisen, frischem 
Fisch, saftigem Fleisch vom Grill und vielen leichten, 

leckeren Spezialitäten unterschiedlichster Herkunft. 
Freuen Sie sich auf ein angenehmes kulinarisches 

Erlebnis.

FESTLICHE ANLÄSSE

begeht man am besten dort, wo elegante Räume zur 
Verfügung stehen und wo Ihnen ein Service geboten wird, 

der jede Feier zu einem unvergesslichen Erlebnis macht.
O B  H O C H Z E I T,  K O M M U N I O N ,  K O N F I R -
M AT I O N ,  G E B U R T S TA G  O D E R  J U B I L Ä U M , 

für jede Festlichkeit bieten wir den richtigen Rahmen (bis 
zu 40 Personen), ein festliches Menü oder ein kalt-

warmes Buffet (auch außer Haus). Selbstverständlich 
richten wir auch stilvolle Trauerfeiern für Sie aus.

Lassen Sie sich unverbindlich von unserem 
Fachpersonal beraten.

2 KEGELBAHNEN

WINTERGARTEN

SOMMERTERRASSE

MENÜVORSCHLÄGE und
kalt-warmes BUFFET (auch außer Haus)

GESELLSCHAFTSRAUM
für alle Festlichkeiten bis ca. 40 Personen

- Alle Preise in €uro inklusive Mwst. und Bedienung -

Selbstverständlich  
alle Speisen auch  
zum Mitnehmen35

WWW.WESTFÄLISCHER-HOF.DE
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Alle Preise in EURO inkl. Bedienung und Mehrwertsteuer.

KALTE  VORSPEISEN
 17 Carpaccio Rinderfilet mit einer Basilikum-Zitronensauce, dazu Brot 16,50
 18 Krabben Cocktail 2 tropisch mit Brot und Butter 12,90
 19 Vorspeise des Hauses 18,50
 23 Mozzarella-Käse mit Tomaten 10,90
  mit Basilikum-Zitronensauce und Brot

SUPPEN

 8 TOMATENSUPPE mit Sahne2 6,90
 9 Bouillon mit Ei 6,90
 10 Ungarische Gulaschsuppe 7,50
 12 Hühnerbrühe mit Einlage4 6,90
 13 Zwiebelsuppe4 mit Käse1 überbacken 7,50

WARME  VORSPEISEN
 26 Omelette Champignons mit Pommes frites 9,90
 28 Scampi „Provencale“ mit Brot 12,90
 31 Frische Champignons vom Rost in Sahnesauce 2, mit Toast 10,50
 32 Camembert gebacken mit Preiselbeeren, Toast und Butter 11,90
 33 Weinbergschnecken 6 Stück, in Knoblauch-Sahne-Sauce 2, mit Toast 12,50
 34 Schafskäse in Folie gebacken, mit Toast und Butter 11,90

APERITIFS

 1 Glas Sekt  10 cl 4,50
 2 Wermuth „Martini“  5 cl 4,50
  Weiß, rot, dry

 3 Campari 1  4 cl 5,90
  mit Zitrone, Soda oder  
  Orangensaft

 4 VW Cocktail 5 cl 5,90
  Martini und Williamsbirne

 5 Kir 5 cl  4,90
  trockener Weißwein mit 
  Creme de Cassis

 6 Aperol Spritz 1 0,2 l 7,50
 7 Lillet Wildberry 0,2 l 7,50
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SALATTELLER
 15 Salat vom Salatbuffet 4,90
 16 Thunfisch 11,50
  mit Tomaten, Paprika, Zwiebeln und Brot
 21 Salat-Platte nach Art des Hauses  15,90
  mit Putenbruststreifen, Zwiebeln, Mandeln und Rosinen
 22 Bauernsalat mit Schafskäse 11,50
 25 Geflügelsalat „Astoria“ 15,50
  mit Ananas, Spargel, Champignons, Brot und Butter

SENIORENGERICHTE

Wir können Ihnen auch diverse Hauptgerichte  
als kleine Seniorengerichte servieren. 
Sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an.

VEGETARISCHE  GERICHTE
 30 Käse gebacken mit Tartarsauce und Pommes frites 9,90
 99 Gemüseplatte 13,90
  verschiedene Sorten Gemüse, in Butter geschwenkt, 
  dazu Folienkartoffel mit Sauerrahm
 100 Nudelplatte 12,90
  (3 verschiedene Sorten Nudeln)

Zu den vegetarischen Gerichten gehört kein Salat. 

TOASTGERICHTE
 144 Damen-Toast 19,90
  drei Schweinefilets mit Pfirsich und Sauce Hollandaise überbacken
 145 Herren-Toast 18,90
  drei Schweinefilets mit Zigeuner-Sahnesauce 2

 146 Haus-Toast 18,90
  Schweinefilet mit Champignons, Sahne 2 und Sauce Hollandaise überbacken
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ARGENTINISCHE   STEAKS

Unsere saftigen und zarten Steaks, die wir für Sie zubereiten, sind von 
Rindern (Black Angus), die auf den saftigen Weiden Südamerikas gezüchtet werden.

Wie sollen wir Ihr Steak grillen?

English: blutig gegrillt           Medium: rosa gegrillt         Well done: durchgegrillt

Wenn Sie keinen besonderen Wunsch äußern, wird Ihr Steak Medium - Rosa gegrillt.

ZU  UNSEREN  STEAKS  EMPFEHLEN  WIR:

 185 Butterreis 4,50
 186 Djuwetschreis 4,50
 187 Schmorzwiebeln 4,00
 188 Salzkartoffeln 4,00
 44 Ajvar 2,50
 45 Rösti 4,50
 46 Gemüse 4,90
 47 Bratkartoffeln,  5,50
  mit Speck 8 und Zwiebeln
 48 Pommes frites 4,50
 49 Kroketten 4,50

 50 Papa-Asada 4,90
  gebackene Kartoffel  
  mit Kräuterquark
 51 Grüne Bohnen in Butter 4,50
 53 Blattspinat 4,50
 54 Knoblauchsauce 4,50
 55 Pfeffersauce 4,50
 56 Sauce Hollandaise 4,50
 57 Sauce Bèarnaise 4,50
 41 Mayonnaise / Ketchup 0,50

  Bife de Cuadril
  (Argentinisches Hüftsteak) 
  fast fettfrei, aus der Kluft geschnitten
 35 ca. 200 g 24,90
 36 ca. 300 g 32,90

  Bife de Chorzio
  (Argentinisches Rumpsteak) 
  mit Fettrand
 39 ca. 200 g 26,90
 40 ca. 300 g 34,90

  Bife de Lomo
  (Argentinisches Filetsteak) 
  das Feinste aus der Ochsenlende
 42 ca. 200 g 34,90
 43 ca. 300 g 42,90

Zu jedem Hauptgericht gehört ein Salat. 
Bitte stellen Sie sich Ihren Salat an der Salatbar selbst zusammen.
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SPEZIALITÄTEN  VOM  GRILL

 58 Cevapcici 16,50
  Hackfleischwürstchen mit Djuwetschreis und Pommes frites

 59 Pljeskavica 16,50
  Hacksteak mit Djuwetschreis und Pommes frites

 60 Hacksteak „Spezial“ 19,90
  mit Schafskäse gefüllt, dazu Djuwetschreis und Pommes frites

 61 Potpourri-Teller 20,90
  kleines Hüftsteak, Schweinemedaillons, panierte Schnitzel, Putensteak
  und zwei Cevapcici, dazu Pommes frites und Djuwetschreis

 63 Raznjici (vom Nackenfleisch) 17,90
  2 Spieße, garniert, dazu Djuwetschreis und Pommes frites

 64 Balkan Leber 16,50
  mit Speck 8, garniert mit Djuwetschreis und Pommes frites

 65 Halb und Halb 17,50
  Raznjici und Cevapcici, mit Djuwetschreis und Pommes frites

 66 Grill-Teller 19,90
  Putensteak, Cevapcici, Nackenspieß, Leber, kleines Hacksteak, 
  dazu Djuwetschreis und Pommes frites

 67 Veseli Bosanac (Lustiger Bosnjak) 28,90
  Rumpsteak gefüllt mit Schinken 1,2,3 und Käse 1,
  dazu Djuwetschreis und Pommes frites

 68 Vjesalica 21,90
  Schweinefilet vom Grill, mit Djuwetschreis,
  Pommes frites und Sauce Hollandaise

 69 Schweinefilet „Rathauskeller“ 22,90
  fein gebröselt, mit Sauce Hollandaise, Kroketten und Gemüse

 70 Räuberspieß 2 20,90
  Schweinefilet und ein Putenfilet am Spieß, 2 Cevapcici und Speck 8,  
  dazu Pommes frites und Djuwetschreis

 71 Pfeffermedaillons 21,90
  Schweinefilet mit Pfeffersauce und Kroketten

 72 Queen Elisabeth 22,90
  3 Medaillons, Spargel, Champignons in Sahnesauce und Rösti

Zu jedem Hauptgericht gehört ein Salat. 
Bitte stellen Sie sich Ihren Salat an der Salatbar selbst zusammen.
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STEAKS  MIT  BEILAGEN

 73 Rumpsteak „Café de Paris“ 29,90
  mit grünem Pfeffer in Sahnesauce und Kroketten

 75 Rumpsteak 29,50
  mit Kräuterbutter 7, Pommes frites und Gemüse

 76 Champignon Rumpsteak 29,90
  mit frischen Champignons und Pommes frites

 77 Rumpsteak „Jäger Art“ 29,90
  mit Pilzen und Pommes frites

 78 Rumpsteak „Für Feinschmecker“ 29,90
  dazu Spargelgemüse und frische Champignons, 
  mit Sauce Hollandaise überzogen, Folienkartoffel und Spiegelei  

 79 Rumpsteak „Florentiner“ 29,90
  Rumpsteak mit Blattspinat und Sauce Hollandaise überbacken, dazu Kroketten

 80 Knoblauchfilet 38,90
  Rinderfilet mit einer Knoblauch-Rahmsauce, dazu Bratkartoffeln

 81 Zwiebelfilet auf Toast 38,90
  Rinderfilet mit Pommes frites

 82 Herrenplatte „Rustikal“ 38,90
  Rinderfilet, Schweinefilet und Rumpsteak, reichlich garniert mit Gemüse  
  und Blattspinat, dazu Knoblauchsauce

 83 Pariserpfefferfilet 38,90
  Rinderfilet mit Pfefferrahmsauce und Rösti

 84 Champignonfilet 38,90
  Rinderfilet mit frischen Champignons und Pommes frites

 86 Filetsteak „Bèarnaise“ 38,90
  Rinderfilet mit Sauce Bèarnaise und Pommes frites

 87 Tournedos Natur 38,90
  2 Rinderfilet mit frischen Champignonköpfen, Gemüse und 
  Pommes frites

 88 Filetsteak „Münsterland“ 38,90
  Rinderfilet, dazu 2 Pilzspieße, mit Sauce Hollandaise und 
  Bratkartoffeln

 89 Filet Mignon - Wiener Art 21,90
  6 kleine Schweinefilets mit Sauce Hollandaise, Gemüse und Kroketten

Zu jedem Hauptgericht gehört ein Salat. 
Bitte stellen Sie sich Ihren Salat an der Salatbar selbst zusammen.
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STEAKS  MIT  BEILAGEN

 90 Schweinemedaillon 20,90
  mit Kräuterbutter 7, Gemüse, Butterreis und Pommes frites

 91 Medaillon „Mozart“ 21,90
  mit Champignons in Madeirasauce, Kroketten und Butterreis

 92 Steak „Hawaii“ 21,90
  Schweinefilets mit Ananas und Bananen, überzogen mit 
  Sauce Hollandaise, dazu Pommes frites und Curryreis 

 93 Medaillon „Florida“ 21,90
  3 Schweinemedaillons mit Pfirsichen, 
  Sauce Hollandaise überbacken und Kroketten

 94 Champignon-Schweinemedaillon 21,90
  mit Champignon-Sahne-Sauce 2, dazu Butterreis 
  und Pommes frites

 95 Schweinefilet in Stanniol 21,90
  in pikanter Sahnesauce 2 mit Tomaten, frischen Champignons
  und Pommes frites

 96 Lendchen „California“ 22,90
  3 Schweinelendchen mit Sauce Bèarnaise, Pfirsichen und Rösti

 97 Spezial-Teller-Münsterland 22,90
  Cordon Bleu 1,2,3, Hüftsteak, Schweinefilet, dazu Bratkartoffeln

Zu jedem Hauptgericht gehört ein Salat. 
Bitte stellen Sie sich Ihren Salat an der Salatbar selbst zusammen.
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SCHNITZEL-PARADE  VOM  SCHWEIN

 101 Schafshausener-Sahneschnitzel „Pariser Art“ 20,90
  mit Schinken 1,2,3 und Käse 1 gefüllt,  

  dazu Champignonsauce und Pommes frites

 102 Hausschnitzel „Münsterland“ 20,90
  paniert, mit Schinken 1,2,3 und Schafskäse gefüllt und  

  überzogen mit Tatarsauce, dazu Gemüse und Pommes frites

 103 Prager-Schnitzel 18,90
  mit Schinken 1,2,3 und Käse 1 überbacken,  

  dazu Butterreis, Gemüse und Pommes frites

 104 Schnitzel „Wiener Art“ mit Pommes frites und Gemüse 17,90
 105 Zwiebelschnitzel mit Pommes frites 18,90
 106 Zigeunerschnitzel mit Butterreis 18,90
 107 Jägerschnitzel mit Pommes frites 18,90
 108 Champignon-Sahne-Schnitzel 18,90
  mit frischen Champignons und Butterreis

 109 Rahmschnitzel mit Butterreis 18,90

 111 Westfälische Krusten-Ecke 18,90
  paniertes Schnitzel auf Toast, dazu Champignons, Spargel mit 

  Sauce Hollandaise und Käse 1 überbacken

AUS  TOPF  UND  PFANNE
 112 Satarasch scharf, geschnetzelte Schweinefiletstücke mit Tomaten, 20,50
  Paprika, Zwiebeln und Ei, dazu Djuwetschreis
 113 Überraschungs-Teller Schweinefilet mit Zwiebeln und Spiegelei, 21,90
  dazu Djuwetschreis und Pommes frites
 114 Filet-Medaillons 21,90
  3 Schweinemedaillons mit Champignonsauce, Spargel und Kroketten
 115 Stroganoff geschnetzeltes 27,90
  Rinderfilet in Rahmsauce, mit frischen Champignons und  
  sauren Gurken, dazu Kroketten
 116 Geschnetzeltes Züricher Art 21,90
  geschnetzeltes Schweinefilet mit Champignons in Rahm, dazu Rösti

Zu jedem Hauptgericht gehört ein Salat. 
Bitte stellen Sie sich Ihren Salat an der Salatbar selbst zusammen.
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LAMM-GERICHTE
 118 Lamm-Filet 34,90
  mit Kräuterbutter 7, grünen Bohnen und Kroketten

GEFLÜGEL-GERICHTE
 120 Puten-Steak „Natur“ mit Gemüse und Pommes frites 19,90
 121 Putenschnitzel „Wiener Art“ 19,90
  mit Tartarsauce, Gemüse, Pommes frites und Butterreis
 122 Puten-Steak mit Bauernsalat (mit Schafskäse) 19,90
 123 Puten-Cordon Bleu 21,90
  mit Schinken 1,2,3 und Käse 1 gefüllt, dazu Rösti und Gemüse
 124 Putensteak „Aurora“ 21,90
  mit spezieller pikanter Sauce, Ananas, Rosinen und Kroketten
 125 Puten-Medaillons „Helgoland“ 22,90
  mit drei verschiedenen Saucen und Rösti
 126 Puten-Geschnetzeltes „Philadelphia“ 21,90
  in Rahmobst-Curry mit Rosinen, dazu Butterreis
 127 Putenfrikassee 21,90
  geschnetzeltes Putenfleisch in Rahm,  
  mit Spargel, Champignons und Butterreis

Zu jedem Hauptgericht gehört ein Salat. 
Bitte stellen Sie sich Ihren Salat an der Salatbar selbst zusammen.
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FISCHGERICHTE
 134 Lachsfilet 12  25,90
  in Weißwein-Sahnesauce 2 mit Butterreis und Broccoli
 135 Zanderfilet 12 , 24,90
  mit Bandnudeln in Butter-Zitronen-Sauce 2, dazu Blattspinat
 140 Rotbarschfilet 12 23,90
  mit Krabben-Sahne-Sauce 2 und Salzkartoffeln
 142 Fischplatte „Hausfrauen Art“ 12  - für 2 Personen - 56,00
  - LASSEN SIE SICH VOM KÜCHENCHEF ÜBERRASCHEN - 

SPEZIALITÄTEN  FÜR  2  PERSONEN
 128 Gourmand-Platte „Münsterland“   - für 2 Personen - 43,00
  Cevapcici, Schweinenackenspieße, Rinderleber,  
  kleines Schnitzel „Wiener Art“, Cordon Bleu 1,2,3 (unpaniert)  
  und Speck 8 - alles reichlich garniert -
 129 Chateaubriand (Rinderfilet)   - für 2 Personen - 75,00
  Doppellendenstück ca. 500 g, garniert,  
  dazu Sauce Hollandaise
 130 Steak-Platte   - für 2 Personen - 68,00
  verschiedenen Steaksorten ca. 500 g  
  - reichlich garniert, dazu Sauce Hollandaise 
 131 Hausplatte reichlich   - für 2 Personen - 44,00
  Putenfilet, Schweinemedaillons,  
  kleines Schnitzel „Wiener Art“, Cordon Bleu 1,2,3  
  mit Tartarsauce und Speck 8 - alles reichlich garniert -
 132 Czardas-Platte  - brennend serviert -  - für 2 Personen - 54,00
  - speziell garniert - Schweinefilet, Putenfilet und  
  Rindfleisch mit geschmorten Zwiebeln und Paprika
 133 Überraschungsplatte garniert -  - für 2 Personen - 54,00

Zu jedem Hauptgericht gehört ein Salat. 
Bitte stellen Sie sich Ihren Salat an der Salatbar selbst zusammen.
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Westkirchener Str. 55  ∙  59320 Ennigerloh

Telefon 0 25 24 /16 28 
Telefax 0 25 24 /79 84

GGutscheinutschein
GESCHENKGESCHENK

Der Wert dieses Gutscheins kann nicht gegen Bargeld abgelöst werden.

Der Gutschein ist 3 Jahre ab Ausstellungsdatum gültig.

im Wert von  

in Worten 

 Datum 

Unterschrift/Stempel  

Laufende Nr.

Einzulösen im:

Westkirchener Str. 5559320 EnnigerlohTelefon  0 25 24 /16 28www.westfälischer-hof.de

VERSCHENKEN SIE EIN PAAR 
SCHÖNE STUNDEN!

Wir stellen gerne  
GESCHENKGUTSCHEINE  

für Sie aus.

©  B-TREND, Boris Bergmann, Herrenstr. 11, 45657 Recklinghausen, Telefon: 0 23 61 - 30 669-22
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